Tomatsuppe “Carmen”

20 pers.

3 store lag

10 gulergdder

10 tomater — gerne blgde
8 stilke bladselleri

3 I. hgnsefond

Oregano

Salt — peber

Tomatpuré

Frisk hvidlgg

10 friske tomater
Fleuron - buttede;.

Log, gulergdder, tomater og selleri ggre i stand, sauteres i lidt smgr, og koges mgre
i hgnsefond. Smages til med frisk oregano, salt og peber og tomatpuré.

Hvidlgg efter smag.

Nar det er mgrt blendes det hele, koges klar og sigtes.

Koges jeevn — smages til.

Gulergdder, tomater og selleri skaeres i fine julienne og blancheres.

Suppen serveres i tallerken med urterne. Evt. med lidt creme fraise og frisk oregano.

Fleuron

Butterdej stikkes ud i maneform, bages i ovn ved 180 gr.



