Sma pandekager

Marcadamia/karamelsauce
Blabeer/appelsinpesto.

10 pers.

4@z

0.5 L meelh

Ca. 250 gr. Mel
Lidt fedtstof

250 gr. Blabar

3 store appelsin

Sukker

150 gr. Marcadamianadder
Marcadamiaolic.

Evt. lidf rert is.

g, meelk, mel og fedistof rores sammen til dej. Bages tykke eller tynde.

Appelsinskreellen gemmes. Blaber og appelsinkod blendes med sukker eve. lidt likor, 1il
pestoconsistens. Appelsinjulien vendes i.

Sukker smeltes uden at brune, hakkede marcadamianodder tilsaetes — sauteres i sukherel.
Vand og marcadamiaolien tilseettes og kogens ind til karamelsauce.

Anrettes pa terlerken, serveres evt, med lids rort is.




